BAD SACKINGEN
.Fuchshohle”: Blumen, Bliiten und Kaninchen
romatische Uberraschung an der Schweizer

Grenze: In der malerischen, 400 Jahre alten
,.Fuchshohle® duftet es intensiv nach Kriutern
und Gewiirzen. Die beiden Thiiringer Annett
Ronneberger und Raimar Pilz haben die badi-
sche Traditionsgaststitte Ende vorigen Jahres
iibernommen und den Pfarrgarten des nahen
Sickinger Miinsters gleich mit dazu. Dort zieht
der Chef all die wiirzenden und heilenden
Pflanzchen, die er fiir seine geschmacksstarke
Gesundheitskiiche braucht.

Wer das ,,Bliiten- und Blumenmenii* wihlt,
der loffelt zum Beispiel ein Schaumsiippchen
von Wasserkresse und Sauerklee mit glasierten
Taglilien und Kornblumenbliiten. Das klingt
kurios, ist aber kein geringerer Genuss als das
in Purpursalbei geschmorte Kaninchen auf Ar-
tischocken-Tomaten-Fondue und Frischkise-
raviolini aus dem ,, Aromenmenii“ oder der
schwarze Heilbutt auf Pfifferlingen in weiBer
Oliven-nage aus dem ,,Kriutermenii®.

Dass wir von freudlosem Kornerfressen weit
entfernt sind, demonstrieren auch Desserts wie
der in der Folie pochierte gelbe Pfirsich mit La-
vendel-Orangen-Eis und gebackenen Mandel-
tuiles. Die Weinkarte favorisiert deutsche La-
gen und internationale Okogewiichse, konnte
aber noch Zuwachs vertragen. Liebenswiirdi-
ger Service durch die Chefin. Thomas Gregor

., Fuchshohle“, Rheinbriickstr. 7,
79713 Bad Siickingen, Tel. 07761-933 37 67,
Fax 933 37 69, info@fuchshoehle.com,
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